SEMAINE DU 07-07-2025 AU 13-07-2025 \J

:\:/I(I)?Jl|LLOY DUPONTN
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L
RESTAURATIO

___ Twndi | Mardi )| Mercredi )  Jeudi | _ Vendredi

Entrée || = Melon Oeufs durs mayonnaise il Betterave vinaigrette Ficoncombre (BIO) sauce Eraboulé
ciboulette

Plat NMsamoussa aux légumes ef | ®=Pavé de colin sauce citron| | ¥ FIEgréné de boeuf (BIO) || ©”'Sauté de porc* sauce Filet de poulet sauce brune
son jus M# Gratin dauphinois sauce chili Bercy ElPommes vapeurs
Blé Riz Fromage rapé Beignets de chou-fleur
Batonniére de légumes Pates

Fromage ZIEdam (BIO) Mimolette Cantafrais Brie ® Pont 'Evéque

Dessert|| ElFromage blanc et coulis d¢ | Z!Fruit de saison (BIO) £ Fruit de saison Chou a la creme vanille ipurée de pomme (BIO)

fruits jaune et sucre

Godter I Fruit de saison Baton de chocolat 1 Gaufrette vanille Yaourt nature sucré Petit suisse aux fruits
Moelleux au citron Pain au lait Flan saveur caramel Jus de pomme Mini cake pépite chocolat

i} QY

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations

@ i ] i Bi . - i
H\,/E, , CE2 N Bio Recgtte du chef possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
Végétarien =  MSC " VBF < Contient du porc

_ *Présence de porc
K1 Local @® AOP £ Global G.A.P P




SEMAINE DU 14-07-2025 AU 20-07-2025 ’N‘

VI DUPONT
/1

FOUILLOY .
RESTAURATIO

__ lendi ) Marai | Mercredi ] Jeudi Vendredi

Entrée Haricot vert vinaigrette < Pastéque Crépe au fromage FlCocarde tricolore (BIO)
(salade, tomate, concombre)
Plat FildLentilles (BIO) sauce Beignets de calamar Emince de poulet sauce @’ Saucisse de Strasbourg* et
tomate facon bolognaise Sauce tartare catalane son jus
Fromage rapé ElGratin de légumes et Petits pois a I'étuvée carottes | [IlKAEcrasé de pomme de
Pates pommes de terre terre
Fromage Saint Paulin Elpetit suisse (BIO) + sucre | | Vache qui rit E2€ Maroilles
Dessert < Fruit de saison Tarte au flan EiFruit de saison (BIO) Creme dessert chocolat
| Goater | Flan saveur vanille || Yaourt aromatisé || Pate a tartiner + pain Galette pépites de chocolat
Ourson fourre chocolat Jus de pomme Lait nature Fruit de saison
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@ HVE B CED m g R du chef Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
- = ¢ e 10 ecgtte uche possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
Végétarien =  MSC " VBF < Contient du porc

_ *Présence de porc
K1 Local @® AOP £ Global G.A.P P




SEMAINE DU 21-07-2025 AU 27-07-2025 ’N‘

VI DUPONT
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FOUILLOY .
RESTAURATIO

___ Twndi | Mardi )| Mercredi ) Jeudi | Vendredi

Entrée || Macédoine mayonnaise REPAS FROID Rillettes de saumon Tomates sauce basilic “'Melon
EiConcombre (BIO)
vinaigrette
Plat Fildomelette nature (BIO) || <”Jambon blanc* Escalope de volaille sauce || ®=Ppojsson meuniére Nuggets de poulet plein filet
Semoule Klsalade de pommes de napolitaine # Epinards hachés cuisinés | | Ketchup (dosette)
Piperade terre fagon piémontaise Fromage rape FiRiz (BIO) Potatoes
Pates
Fromagél Buchette de chévre Tomme blanche ® saint Nectaire Petit suisse aux fruits i camembert (BIO)
Dessert|| FiFruit de saison (BIO) Créme dessert pistache - Fruit de saison Beignet a la pomme Yaourt aromatisé
| H M
Godter || Petit suisse sucré Gateau pompon Yaourt nature sucré Fruit de saison Beurre + pain
Brownies Fruit de saison Croissant Yaourt a boire Compote pomme fraise
|
™
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Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations

@ i ] i Bi . - i
H\,/E, , CE2 N Bio Recgtte du chef possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
Végétarien =  MSC " VBF < Contient du porc

_ *Présence de porc
K1 Local @® AOP £ Global G.A.P P




SEMAINE DU 28-07-2025 AU 03-08-2025

MIDI
FOUILLOY

Entrée

Plat

Fromage

Dessert

Godter

DUPONT X
/1

v

L
RESTAURATIO

Roulade de surimi
mayonnaise

i Aiguillette de dinde (BIO)
sauce supréme

Fromage rapé

Pates

Boursin AFH

- Fruit de saison

Madeleine
Lait aromatisé chocolat

< Pastéque

Rago(t de poisson
Aubergines grillées
Elrommes boulangeéres

FiRondelé (BIO)

Barre patissiere

Jus d'orange
Fromage blanc aromatisé

| Fruit de saison

Jeudi

Salade iceberg

'ff:Lasagne de boeuf VBF

Gouda

Fromage blanc fagon
straciatella

Petit pain chocolat

Yendredi

Flconcombre (BIO) a la
creme

NMPpizza au fromage
Salade iceberg

Petit suisse aux fruits

Eclair vanille

Fruit de saison
Yaourt a boire

REPAS FROID
Tomate au persil

g5 o7 Roti de porc*
Sauce mayonnaise
FTaboulé (BIO) a l'oriental

@ Cantal

FIFruit de saison (BIO)

Jus de pomme
Fromage a tartiner + pain

QY

& HVE
= MSC
&£ Global GAP v VPF

B CE2
< vBF

Rouge

Fi Bio

Recette du chef Végétarien
«» Contient du porc [E] Local
gi Issue de Label

& AOP

*Présence de porc

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.




SEMAINE DU 04-08-2025 AU 10-08-2025 \J
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RESTAURATIO

___ Twndi | Mardi )| Mercredi )  Jeudi | _ Vendredi

Entrée || = Melon Oeufs durs mayonnaise il Betterave vinaigrette FiConcombre (BIO) sauce Bt aboule
ciboulette
Plat NMsamoussa aux légumes ef | ®=Pavé de colin sauce citron| | ¥ FIEgréné de boeuf (BIO) || ©”'Sauté de porc* sauce Filet de poulet sauce brune
son jus M# Gratin dauphinois sauce chili Bercy ElPommes vapeurs
Blé Riz Fromage rapé Beignets de chou-fleur
Batonniére de légumes Pates
Fromage FiEdam (BIO) Mimolette Cantafrais Brie ®pont I'Evéque
Dessert|| ElFromage blanc et coulis d¢ | Z!Fruit de saison (BIO) £ Fruit de saison Chou a la creme vanille ipurée de pomme (BIO)
fruits jaune et sucre
~ M . . A : M . o .
Godter [| Fruit de saison Baton de chocolat 1 Gaufrette vanille Yaourt nature sucré Petit suisse aux fruits
Moelleux au citron Pain au lait Flan saveur caramel Jus de pomme Mini cake pépite chocolat
|
™
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@ HVE B CE2  Bio Recette du chef Végétarien Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
= MSC %< VBF ©» Contient du porc El Local @& AOP possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
£ Global GAP w VPF 7 Issue de Label *Présence de porc

Rouge




SEMAINE DU 11-08-2025 AU 17-08-2025 ’N‘
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L
RESTAURATIO

I T T Vendredi

Entrée || K2 carottes rapées Haricot vert vinaigrette < Pastéque Crépe au fromage
Plat B2 Roti de boeuf sauce FilLentilles (BIO) sauce Beignets de calamar Emincé de poulet sauce

forestiere tomate facon bolognaise Sauce tartare catalane

Poélée de champignons Fromage rapé ElGratin de Iégumes et Petits pois a I'étuvée carottes

FiRiz (BIO) Pates pommes de terre
Fromagef Fraidou Saint Paulin Elpetit suisse (BIO) + sucre | | Vache qui rit
Dessert Fromage blanc au < Fruit de saison Tarte au flan FiFruit de saison (BIO)

spéculoos
Godter || Fruit de saison Flan saveur vanille || Yaourt aromatisé || Pate a tartiner + pain

Blcaufre Liégeoise Ourson fourre chocolat Jus de pomme Lait nature

N
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@ HVE B CE2  Bio Recette du chef Végétarien Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
= MSC %< VBF ©» Contient du porc El Local @& AOP possibles des approvisionnements et des délais de commandes.

£ Global G AP w VPF

P Issue de Label Saveur en Or *Présence de porc
Rouge




SEMAINE DU 18-08-2025 AU 24-08-2025 ,\1'

VI DUPONT
/1

FOUILLOY .
RESTAURATIO

___ Twndi | Mardi )| Mercredi ) Jeudi | Vendredi

Entrée || Macédoine mayonnaise REPAS FROID Rillettes de saumon Tomates sauce basilic = 'Melon
EiConcombre (BIO)
vinaigrette
Plat Fildomelette nature (BIO) || <”Jambon blanc* Escalope de volaille sauce =2 Poisson meuniére Nuggets de poulet plein filet
Semoule Klsalade de pommes de napolitaine # Epinards hachés cuisinés | | Ketchup (dosette)
Piperade terre fagon piémontaise Fromage rape FiRiz (BIO) Potatoes
Pates
Fromagél Buchette de chévre Tomme blanche ® saint Nectaire Petit suisse aux fruits i camembert (BIO)
Dessert|| FiFruit de saison (BIO) Créme dessert pistache - Fruit de saison Beignet a la pomme Yaourt aromatisé
| I M . .
Godter || Petit suisse sucré Gateau pompon Yaourt nature sucré Fruit de saison Beurre + pain
Brownies Fruit de saison Croissant Yaourt a boire Compote pomme fraise
|
™
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-
@ HVE B CE2  Bio Recette du chef Végétarien Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
= MSC %< VBF ©» Contient du porc El Local @& AOP possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
£ Global GAP w VPF 7 Issue de Label Saveur en Or *Présence de porc

Rouge




SEMAINE DU 25-08-2025 AU 31-08-2025

MIDI
FOUILLOY

Entrée

Plat

Fromage

Dessert

Godter

DUPONT X
/1

v

L
RESTAURATIO

Roulade de surimi
mayonnaise

i Aiguillette de dinde (BIO)
sauce supréme

Fromage rapé

Pates

Boursin AFH

- Fruit de saison

Madeleine
Lait aromatisé chocolat

< Pastéque

Rago(t de poisson
Aubergines grillées
Elrommes boulangeéres

FiRondelé (BIO)

Barre patissiere

Jus d'orange
Fromage blanc aromatisé

| Fruit de saison

Jeudi

Salade iceberg

'ff:Lasagne de boeuf VBF

Gouda

Fromage blanc fagon
straciatella

Petit pain chocolat

Yendredi

Flconcombre (BIO) a la
creme

NMPpizza au fromage
Salade iceberg

Petit suisse aux fruits

Eclair vanille

Fruit de saison
Yaourt a boire

REPAS FROID
Tomate au persil

g5 o7 Roti de porc*
Sauce mayonnaise
FTaboulé (BIO) a l'oriental

@ Cantal

FIFruit de saison (BIO)

Jus de pomme
Fromage a tartiner + pain

QY

& HVE
= MSC
&£ Global GAP v VPF

B CE2
< vBF

Rouge

Fi Bio

Recette du chef Végétarien
«» Contient du porc [E] Local
B Issue de Label

Saveur en Or

& AOP

*Présence de porc

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.




